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ENTRADAS////]]]]]]]]]

CAZUELITA DE QUESO
FUNDIDO | 200 g
$129

Natural o acompanado de champinones,
chorizo o chile poblano con tortillas de
harina 0 maiz

COCTEL DE CAMARON
ESTILO ACAPULCO | 130 g
$207

-| tradicional, juna verdadera delicia!

TACOS DE PESCADO
ESTILO BAJA | 2 PIEZAS
$159

Filete de pescado rebozado, ensalada de
col, mayonesa de chipotle y aguacate

ENCHILADAS | 3 PIEZAS
$147

Rellenas de pollo (150 g), rojas, verdes o
suizas con crema, queso, cebolla y cilantro




ENSALADAS///]]]]]]]]]

ENSALADA CESAR CLASICA
$139

Con pollo (150) | $173
Con camarones (100g) | $259

ENSALADA DEL CAMPO
$159

Mix de lechugas, pepino, zanahoria, jitoma-
te, apio, cebolla, aguacate, palmitos, con
vinagreta de finas hierbas

ENSALADA DE ESPINACA

| 265 g

$187

Con aderezo de mango, nuez carameliza-

da, Uvasy queso de cabra en panko



SOPAS Y CREMAS/////

CALDO DE POLLO | 300 ml
$109

Pollo deshebrado, vegetales, arroz, con
guarnicion clasica

SOPA DE TORTILLA | 300 ml
$103

Con guarnicion de aguacate, queso panela,
chicharron, chile pasillay crema

SOPA DE VERDURA | 300 ml
$97

Papa, zanahoria, espinaca, col, calabazay
cubitos de queso panela




SANDWICHES &////
HAMBURGUESAS

HAMBURGUESA CLASICA
| 1 PIEZA

$239
Jugosa carne de res (200 g) con queso,

tocino, lechuga, jitomate, cebolla y pepini-
los, servida con papas a la francesa

CLUB SANDWICH | 1 PIEZA
$219

| tradicional con jamon (40 g), pollo (100
o), queso y tocino, servido con papas a la
francesa

PANINI STEAK & CHEESE
| 1 PIEZA
$239

Con arrachera (200 g), cebolla carameliza-
da, queso manchego, mayonesa de chipo-
tle, servido con papas a la francesa



CARNES/////[]111111111]

TACOS DE RIB EYE | 350 g
$429

Con queso fundido, guacamole, chiles
toreados

RIB EYE AL GRILL | 350 g
$429

Acompanado de papa al horno, chiles
toreadosy salsa bernesa

ARRACHERA
MARINADA | 200 g
$259

Con cebollay chiles toreados, guacamole
y tortillas de maiz

FILETE MIGNON | 200 g
$323

-nvuelto en tocino, servido con salsa
cremosa de champinonesy papas a la
francesa




AVES//[[]1TTTTTITTTTTTTT]

MUSLOS DE POLLO AL
LIMON Y CILANTRO | 300 g

$209
Servidos con mix de lechugas, [itomate, Vi-
nagreta de limon Meyer, aceite extra virgen

y sal de grano

PECHUGA DE POLLO
A LA PARRILLA | 200 g

$197
Servida con arroz y ensalada



PESCADOS/////////////
Y MARISCOS

CAMARONES PIMIENTA
LIMON | 200 g | $259

Servidos con puré de papa

FILETE DE PESCADO
| 200 g | $297

Su eleccidn de: mojo de ajo, parrilla, mante-
quilla 0o empanizado, servido con arroz blanco

SALMON A LA PARRILLA
| 200 g | $307

Puré de camote y especias, con ensaladita
verde

ATUN SELLADO CON COSTRA
DE AJONJOLI | 200 g | $307

Servido con espinacas salteadas al ajo

CAMARONES AL GUSTO
1 200 g | $259

Su eleccidn de: al ajillo, mojo de ajo, parri-
la, 0 empanizados, servidos con arroz
blanco




CON 200G D

RINCON ITALIANO////

- ABORADOS

30

NUESTROS PLATOS SON
- PASTA

FETUCCINI ALFREDO

$297

Con camarones (100 g)

PASTA AL GUSTO

$179

“lija una pasta y una salsa

Pastas cortas:
FUSSILL \ PENN

Pastas largas:

ESPAGUETI | F

Salsas:

Pomodoro |

- TUCCINI

Bolognesa | 4 Quesos
Jesto




BEBIDAS/////]/]1111]]]

LIMONADA | 355 ml | $55
NARANJADA | 355 ml | $55

BOTELLA DE AGUA \ 400 ml
| $45

REFRESCO | 355 ml | $55

CAFE AMERICANO | 210 ml
| $63

CAFE EXPRESSO | 40 ml | $63
CAPUCHINO | 210 ml | $69

TE HELADO | 355 ml | $69



POSTRES/////]]]I/]1]1]]

CHEESECAKE NEW YORK
' 1 Rebanada, 180 g
$109

- | tradicional cremoso, servido con compo-
ta de frutos rojos

CHEESECAKE

CHOCO PLATANO CON NUEZ
' 1 Rebanada, 180 g

$109

Unico elaborado con platano, trocitos de
chocolatey pecanas

FLAN DE CAJETA
' 1 Porcion, 140 g
$109

Cremoso flan elaborado con cajeta, servido
CON NuUeces

PASTEL DE 3 LECHES
| 1 Rebanada, 200 g
$109

Nuestra famosa receta, servido con crema
natida y fresas
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